
お
食
事
処 

ほ
う
ろ
く
亭 

お
品
書
き 

海
老
天
重 

 

一
、
五
〇
〇
円 

焼
き
肉
膳

一
、
〇
〇
〇
円 

ロ
ー
ス
と
ん
か
つ
膳

一
、
〇
〇
〇
円 

豚
ス
テ
ー
キ
膳 

一
、
〇
〇
〇
円 

海
老
フ
ラ
イ
膳 

一
、
〇
〇
〇
円 

鶏
か
ら
あ
げ
膳 

一
、
〇
〇
〇
円 

右
記
の
舞
の
お
膳
に
お
刺
身
が
つ
き
ま
す 

海
老
と
旬
の
野
菜
天
婦
羅
、
刺
身
、
小
鉢
、 

生
湯
葉
、
漬
物
、
飯
、
汁
、
甘
味

名
物
油
揚
ほ
う
ろ
く
焼
、 

三
春
索
麺
、
漬
物
、
甘
味 

名
物
油
揚
ほ
う
ろ
く
焼
、 

手
打
ち
蕎
麦
、
漬
物
、
甘
味 

ほ

う

ろ

く

膳

舞 

ほ

う

ろ

く

膳

鶴

天

婦

羅

お

刺

身

御

膳

ほ
う
ろ
く
索
麺

そ
う
め
ん

セ
ッ
ト

ほ
う
ろ
く
蕎
麦
セ
ッ
ト

二
、
八
〇
〇
円 

三
、
〇
〇
〇
円 

一
、
五
〇
〇
円 

一
、
五
〇
〇
円 

三
春 

 
 

級
グ
ル
メ 

ピ
ー
マ
ン
を
入
れ
た
メ
ン
チ
カ
ツ 

三
春
グ
ル
メ
ン
チ
定
食 

一
、
〇
〇
〇
円 

当
店
オ
リ
ジ
ナ
ル 

 

グ
ル
メ
ン
チ
煮
込
み
重 

一
、
〇
〇
〇
円 

B 

奥
州
三
春
の
味 

八
文
字
屋
名
物 

油
揚
げ
ほ
う
ろ
く
焼
🄬

そ
の
昔
、
三
春
藩
主

秋
田
氏

三
代
輝

て

る

季
す

え

公
が
、
鷹
狩
り
に
訪

れ
た
際
立
ち
寄
っ
た
庄
屋
の
女

房
が
、
ほ
う
ろ
く
（
当
時
豆
を

炒
る
な
ど
に
用
い
た
瀬
戸
の
調

理
道
具
）
に
て
油
揚
げ
を
焼
き

差
し
上
げ
た
所
、
殊
の
外
賞
味

さ
れ
た
と
い
う
郷
土
史
の
逸
話

か
ら
約
七
十
年
前
に
当
八
文
字

屋
主
人
が
再
現
し
、
三
春
町
の

名
物
と
し
て
親
し
ま
れ
る
よ
う

に
な
り
ま
し
た
。 

厚
さ
約
４
㌢
の
油
揚
げ
に
、
刻

ん
だ
葱
を
詰
め
、
こ
ん
が
り
焼

き
上
げ
、
自
家
製
季
節
の
甘
味

噌
を
塗
り
ま
す
。
現
在
は
ブ
リ

キ
の
ほ
う
ろ
く
鍋
に
油
揚
げ
を

盛
り
付
け
て
い
ま
す
。 

大
胆
に
か
ぶ
り
つ
き
た
く
な
る

美
味
し
さ
で
す
。 

ご
自
宅
で
は
、
多
め
の
油
を
ひ

い
た
フ
ラ
イ
パ
ン
で
中
火
で
こ

ん
が
り
焼
い
て
く
だ
さ
い
。 

お
土
産
用
ほ
う
ろ
く
焼
🄬 

油
揚
げ
葱
入
り
５
枚 

別
添
え
味
噌
付 

ひ
と
箱 

 

一
、
五
〇
〇
円 

(

発
砲
ス
チ
ロ
ー
ル
箱
・
保
冷
剤

賞
味
期
限
３
日)

名
物
油
揚
ほ
う
ろ
く
焼
、
三
春
索 そ

う

麺 め
ん

季
節
の
煮
物
、
生
湯
葉
、
漬
物
、
飯
、
汁
、

甘
味 

名
物
油
揚
ほ
う
ろ
く
焼
、
寄
せ
豆
腐 

季
節
の
煮
物
、
生
湯
葉
、
漬
物
、
飯
、
汁
、

甘
味 

三

春

御

膳

二
、
〇
〇
〇
円 

(

税
込) 

新
名
物 

三
春
名
物
を
食
べ
る
な
ら 

三
春
御
膳

※季節により食材が変わります

名

物

御

膳

名
物
油
揚
ほ
う
ろ
く
焼
、
三
春
グ
ル
メ
ン
チ 

季
節
の
煮
物
、
生
湯
葉
、
漬
物
、
飯
、
汁
、

甘
味

二
、
〇
〇
〇
円 

ソ
ー
ス
カ
ツ
丼 

 
 

一
、
〇
〇
〇
円 

煮
込
み
か
つ
重 

 
 

一
、
〇
〇
〇
円 

親
子
丼 

 
 

 
 

 

一
、
〇
〇
〇
円 

小
エ
ビ
か
き
揚
げ
丼 

一
、
〇
〇
〇
円 

〈
ご
飯
も
の
〉 

(

税
込)

新
名
物
を
食
べ
る
な
ら 

名物御膳 
※季節により食材が変わります

二
、
〇
〇
〇
円 

 

◆
三
春
索
麺
と
は
、
昔
な
が
ら
の
油
を
使
わ
な
い
手
延
べ
製
法
の
平
麺
で
、

コ
シ
の
強
さ
と
喉
ご
し
の
良
い
素
麺
で
す
。
江
戸
時
代
に
は
『
和
漢
三
才

図
会
』
の
巻
百
五
等
に
そ
の
美
味
し
さ
が
記
録
さ
れ
て
い
ま
す
。
奥
州
三

春
藩
よ
り
幕
府
献
上
さ
れ
て
い
た
逸
品
で
す
。 

一
番
人
気 

2024.1月～

2024.01



 

〈
一
品 

料
理
〉 

 
(

税
込)  

 
 

 
 

税
込
） 

 

   

 

 

営
業
時
間 

昼
十
一
時
半
～
午
後

二
時
・ 

夜
ご
予
約
制 

午
後

五
時
～
七
時 

海
老
フ
ラ
イ 

と
ん
か
つ 

鶏
唐
揚
げ 

フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト 

自
家
製
お
漬
物
盛
合
わ
せ(

一
人
前) 

枝
豆(

一
人
前) 

お
ま
か
せ
酒
菜(

一
人
前) 

カ
マ
焼
き 

 

ほ
う
ろ
く
焼 

二
枚
入
り 

三
春
グ
ル
メ
ン
チ
生
野
菜
付
き(

一
個) 

ざ
る
豆
腐 

葱
だ
し
醬
油 

生
ゆ
ば 

自
家
製
ぽ
ん
酢
味 

骨
ま
で
軟
ら
か
い 

に
し
ん
煮 

海
老
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ 

(

一
人
前) 

野
菜
天
婦
羅 

 
 

(

一
人
前) 

刺
し
身
盛
り
合
わ
せ(

一
人
前) 

六
〇
〇
円 

 
 

四
〇
〇
円 

五
五
〇
円 

 
 

五
五
〇
円 

六
〇
〇
円 

八
〇
〇
円 

 

五
〇
〇
円 

 

一
、
〇
〇
〇
円 

八
〇
〇
円 

 
 

八
〇
〇
円 

八
〇
〇
円 

五
〇
〇
円 

 
 

三
〇
〇
円 

三
〇
〇
円 

 
 

 

四
〇
〇
円 

七
〇
〇
円 

    

〈
麺 

料
理
〉 

  
(

税
込)  

 

海
老
天
ざ
る 

蕎
麦 

野
菜
天
ざ
る 

蕎
麦 

山
菜
お
ろ
し 

蕎
麦 

小
エ
ビ
か
き
揚
げ 

蕎
麦 

三
春
索 そ

う

麺 め
ん 

又
は 
蕎
麦 

 

※
蕎
麦
は
手
打
ち
そ
ば
で
す 

※
す
べ
て
の
蕎
麦
を
三
春
索
麺
に
変
更
で
き
ま
す 

 

※
冬
季
は
麺
は 

温
・
冷 

お
選
び
い
た
だ
け
ま
す 

一
、
五
〇
〇
円 

一
、
二
〇
〇
円 

一
、
〇
〇
〇
円 

一
、
〇
〇
〇
円 

 
 
 
 

七
〇
〇
円 

 
 

 
 

お
土
産
用 

ほ
う
ろ
く
焼 

箱
入
り
油
揚
葱
入
り
別
添
え
味
噌
付
（
五
枚
） 

一
、
五
〇
〇
円 

事
前
注
文 

 

揚
げ
た
て
グ
ル
メ
ン
チ 

一
個 

三
〇
〇
円 

事
前
注
文 

 

三
春
索
麺 

袋
入
り 

箱
入
り 

白
麺 

桜
麺 

お
土
産
売
り
場
に
各
種
ご
ざ
い
ま
す 

 

〈
お
土
産
品
〉 

  
(

税
込)  

 
 

 
 

税
込
） 

名物油揚ほうろく焼 2 枚入り 

 2024.1月～ 



 
 

 

 
 

 
 

ほうろく亭お飲み物（税込） 

グラス生ビール(アサヒ)                    550円 

ジョッキ生ビール(アサヒ)                   700 円 

中瓶ビール（アサヒ）                     880 円 

ジョッキハイボール                     600円

地酒三春駒 

   常温・お燗（一合）                 550 円 

        （二合）                 1050 円 

生貯蔵生冷酒（３００ml）                   950 円 
 

特別純米酒滝桜（３００ml）                  1000 円 
 

焼酎（芋・麦）   グラス                  600 円 

（ロック・水割・湯割り）ボトル             3300 円 
 

ワイン ボトル 仏 (赤・白)         3300 円 
 

サワー (レモン・巨峰・カシス・ウーロン）       600 円 
 

梅酒 (ロック・ソーダ・ホット)              600 円 
 

カクテル（カシスオレンジ、カシスウーロン）      600 円 

 ノンアルコールビール アサヒドライゼロ     650 円 

ノンアルカクテル   カシスオレンジ味     600 円 

ノンアルカクテル スパークリングワイン味  600 円 

 

ソフトドリンク 

（ウーロン茶・オレンジ・コーラ 

ジンジャーエール・コーヒー・紅茶） 400 円 

 

アイスクリーム（バニラ、チョコ、抹茶）          350 円 
2023.10 



 

八文字屋名物 

    お土産用油揚ほうろく焼® 
 

 
神社仏閣の多い三春町にて、約 70 年前当八文字屋主人

が郷土史の逸話を元に油揚げの名物を考案。 

ほうろく焼とは、豆を炒る調理道具として使われていた

“ほうろく”をお皿とし、厚さ約 4 ㌢の三角の油揚に刻み

葱を詰めて焼き、自家製甘味噌を塗って食べる郷土料理で

す。カリッとした食感と中の葱の甘味、春は蕗の薹、夏は

山椒、大葉、秋冬は柚子と季節ごとの味噌の香りをお楽し

みください。   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ご希望のお客様は、スタッフにお申し付けください。 

ご注文を頂いてから箱詰めいたしますので 

10 分弱お時間がかかります。 
 

みはる浪漫 割烹          /お食事処 ほうろく亭 

2024. 1 月 

お土産用油揚ほうろく焼🄬  
油揚げ葱入り５枚 別添え味噌付き 

一箱 1,500 円（税込） 
 

（発泡箱・保冷剤入り・賞味期限 3 日） 

ご自宅で焼いてほうろく焼を召し上がれます。 

※手作り商品の為、発送致しておりません。 




